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* Se puncteaz a orice modalitate de rezolvare corect a a cerin telor.
* Nu se acord a fractiuni de punct. Nu se acord a punctaje intermediare, altele decat cele
precizate explicit Tn barem.

* Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota final a se calculeaz @ prin Timp artirea la 10 a
punctajului total ob tinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)

I.1. (20 puncte)

a. Definirea corecta si completa a aminoacizilor ; 4puncte
2 puncte pentru raspuns corect dar incomplet;

b. Prezentarea structurii chimice a a aminoacizilor cuformula generala; 2puncte

c. Scrierea corecta si completa a reactiei de transaminare cu formule generale;  6puncte
Precizarea importan fei acestei reactii 2puncte

d. Precizarea rolului func tional al proteinelor 4puncte
2 puncte pentru raspuns corect dar incomplet

e. Definirea caracterului amfoter al aminoacizilor 2puncte

1 punct pentru raspuns corect dar incomplet;
I.2. (10 puncte)
a. Definirea substantelor bactericide ; 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect dar incomplet;
b. Cate 2 puncte pentru descrierea fiecaruia dintre cele trei tipuri de ac  tiuni ale agentilor

antimicrobieni; 3X 2puncte= 6 puncte
3 puncte pentru raspuns corect dar incomplet;
c. Prezentarea oric arei aplicatii practice a substantelor antimicrobiene selective ; 2 puncte

1 punct pentru raspuns corect dar incomplet.

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

11.1 (16 puncte)

a. Cate 2 puncte pentru definirea corecta si completa a fiecaruia dintre cei patru termeni specifici

procesului tehnologic; 4x2 puncte=8 puncte
b. Cate 1 punct pentru indicarea oric aror dou a tipuri de opera tii tehnologice clasificate
dupa natura fenomenului de transfer care sta la baza operatiei 1 punct x2= 2puncte

c. Cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua exemple de operatii atermice;
1lpunct x2=2 puncte
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Céate 1 punct pentru precizarea oricaror doua exemple de operatii mecanice;
lpunct x 2=2 puncte
Cate 1 punct pentru precizarea oricaror doua exemple de operatii biochimice si chimice ;
lpunct x 2=2 puncte
1.2 (14puncte)

Definirea capacitatii de productie si a capacitatii de prelucrare; 8 puncte

4 puncte pentru raspuns corect dar incomplet ;
Scrierea formulei de calcul a capacit atii de produc tie; 2 puncte
Tnlocuirea datelor problemei corectd n formula; 2 puncte
Rezolvarea calculului propriu- zis. 2 puncte
SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

l1I.1. (25 de puncte)
a. Caracterizarea operationalizarii obiectivelor formulate, in contextul alegerii si explicitarii
obiectivelor educationale; 9 puncte
4 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. - cate 3 puncte (comportamentul observabil - 1 punct, conditiile de realizare/ demonstrare a
comportamentului/ schimbarii preconizate - 1 punct, criteriul de reusita - 1 punct) pentru
elaborarea corecta din punct de vedere metodic si stiintific a oricaror patru obiective operationale
corespunzatoare unei lectii din tematica disciplinei la care sustine concursul,
4x3puncte = 12 puncte
c. - cate 1 punct pentru corelarea fiecaruia dintre cele patru obiective operationale formulate la
punctul b. cu o activitate de invatare si doua resurse didactice la alegere;
4x1punct = 4 puncte
l1.2. (5 puncte)
Precizarea oricaror cinci informatii incluse in sugestiile metodologice din structura curriculum-ului
specific pregatirii de specialitate Tn predarea disciplinei la care sustineti concursul. 5 puncte
2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet.
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